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- FROMAGERE BAYS SARL

« La Fromagerie de la Dent de Vaulion produit environ 300 tonnes de
Gruyere AOP par année. Le lait utilisé pour la fabrication du Gruyere
AOP provient des producteurs de la région. L’été, le lait des alpages de
Vaulion nous est livré.

Avec ce lait, nous produisons
B également du Nozon aux herbes de
Provences ou aux graines de
Moutarde, du sérac et notre
nouveauteé, les yogourts. »




